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PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS PARA LA CONTRATACION DEL SUMI-
NISTRO, MONTAJE Y DESMONTAJE DE LOS ELEMENTOS NECESARIOS PARA LA
REALIZACION DEL STAND INSTITUCIONAL DE LA CONSEJERIA DE MEDIO AM-
BIENTE Y DESARROLLO RURAL EN EL XXII SALON INTERNACIONAL DEL CLUB
DE GOURMETS DE MADRID

1 OBJETO DEL CONTRATO

Es objeto del presente pliego el establecimiento de las prescripciones técnicas que servi-
ran de base para la contratacion del suministro, montaje y desmontaje de los elementos
necesarios para la realizacion del stand de la Consejeria de Medio Ambiente y Desarrollo
Rural en el XXII Salén Internacional del Club de Gourmets, que se celebrara en el recinto
ferial de la Casa de Campo de Madrid del 14 al 17 de abril de 2008.

El contenido del stand consistira en la presentacion de las diferentes empresas participan-
tes, complementado por la presencia institucional del Principado de Asturias.

2 OBLIGACIONES DEL ADJUDICATARIO

Seran obligaciones del adjudicatario:

1. Elaborar el proyecto de disefio de la distribucién y la decoracion de los elementos sin-
gulares del stand.

Elaborar y disefiar los contenidos expositivos del stand.

La ejecucién del proyecto siendo responsable de la direccién técnica de la obra de
construccion del mismo, asi como del suministro de los materiales necesarios tales
como mostradores, impresiones, mobiliario, mesas, sillas, percheros, lamparas, estruc-
turas de iluminacion, luminarias, vitrinas etc.

4. El montaje y desmontaje del stand de acuerdo con la carpeta de servicios que edite la
organizacioén del salén y que sera facilitada al contratista, cumpliendo las normas de
seguridad y prevencion de riesgos que afecten a las actividades y las instalaciones ob-
jeto del presente contrato.

5. El almacenamiento de los elementos suministrados que el contratista ofrezca en pro-
piedad a SERPA en un punto de la Comunidad Auténoma del Principado de Asturias
durante un periodo de 12 meses a contar una vez finalizada la edicion de este ano.

6. La recepcion de los productos o reproducciones destinados a la exposicién para su
incorporacion en los moédulos destinados a este efecto a través de las labores de esca-
paratismo necesarias, incluso la creacién de los elementos de atrezzo para completar
los mismos.
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7. El suministro y la puesta a disposicion de todos los equipos necesarios tales como ex-
positores refrigerados, mostradores, elementos de iluminacion, etc., asi como de los
materiales de cocina (frigorificos, cuchillos, plancha, microondas, lavavaijillas, fregade-
ros y griferias, campana extractora, etc.).

8. La realizacion de la estructura para almacenamiento del material promocional y de de-
gustacion en el almacén y el office (cocina).

9. La contratacion, con la organizacion del salén, de los servicios de suministro de agua,
suministro eléctrico, red telefénica y conexién a internet necesarios para los equipos de
exposicion.

10. El suministro e instalacion del equipo de sonido y megafonia en el area de presenta-
ciones de acuerdo a lo indicado en las caracteristicas particulares de este pliego.

11. La limpieza del stand una vez finalizado el montaje asi como las labores de limpieza
final una vez terminado el desmontaje.

12. El mantenimiento de las instalaciones y la reparacion y/o reposicién en caso necesario
de los elementos del stand que pudieran sufrir deterioros o deficiencias de funciona-
miento durante la duracién del evento.

13. El desmontaje, embalado y envio de los materiales reutilizables.

14. Observar y cumplir toda la normativa vigente en materia de prevencion de riesgos y
seguridad laboral del personal de la empresa destinado a ejecutar los trabajos objeto
de este contrato.

3 CARACTERISTICAS GENERALES

El Salén de Gourmets, se configura como punto de encuentro entre fabricantes y consumi-
dores de los productos alimentarios de alta gama, y tras sus veintidés ediciones se ha con-
vertido en el evento de referencia en el sector de la gastronomia de calidad. Asturias acu-
de a esta feria de ambito internacional en el animo de seguir potenciando el conocimiento y
la distribucion de los productos agroalimentarios asturianos de calidad.

El stand constara de un espacio dedicado a la presentacién de los contenidos instituciona-
les y otra parte en la que se ubicaran las empresas, que ocuparan espacios diferenciados
en modulos independientes, utilizando este marco como escaparate para la presentacion
de sus productos.

3.1 Caracteristicas generales del espacio expositivo

El espacio destinado al stand del Principado de Asturias tiene una superficie total aproxi-
mada de 540 m>. Por su ubicacién en el Pabellén Arena debe tenerse en cuenta la necesi-
dad de mantener una zona de transito de publico a través del mismo a modo de pasillo con
un ancho minimo de tres metros. Se aporta como anexo a este pliego plano acotado de las
dimensiones del stand.

El stand del Principado se sitia en la entreplanta del pabellébn ocupando una esquina de
manera que el espacio a acondicionar esta rodeado, por un lado, por una pared sobre la
que no se esta permitido fijacion alguna puesto que configuran las gradas retractiles del
pabellén siendo necesario observar que el cerramiento del stand por este lado tenga la
suficiente rigidez que evite oscilaciones y/o inclinaciones del mismo. En el lado contrario el
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espacio esta limitado por una barandilla diafana de tal manera que ademas de cumplir con
el criterio de estructura que evite oscilaciones y/o inclinaciones, se prestara atencion al
disefo de la imagen a colocar en el cerramiento de esta zona que es visible desde la parte
inferior del pabelléon. Puede consultarse la galeria fotografica de otras ediciones del salon,
disponible en la pagina web de SERPA www.serprin.com.

El stand se configurara con el criterio de maxima accesibilidad posible evitando cualquier
tipo de barrera arquitectonica.

A continuacién se establecen las caracteristicas generales de las distintas areas que com-
prende el stand.

3.1.1 Area para las empresas

La superficie destinada a expositores se dividira en 18 mddulos con una superficie aproxi-
mada de 10,5 m? (3 x 3,5 m.). Cada mddulo contara, como minimo, con una mesa equipa-
da con tres sillas, una vitrina expositora y un mostrador o elemento similar para la atencién
al publico adecuado para la exposicion de material publicitario y de difusién. En el caso de
que la empresa exponga productos refrigerados la vitrina de frio sustituira a la vitrina expo-
sitora. Las caracteristicas del mobiliario basico se establecen en el apartado 3.7.1 del pre-
sente pliego.

3.1.2 Areade cocina

Dentro del espacio para expositores se situara un office a modo de cocina dotado con fri-
gorifico, dos arcones botelleros refrigerados, horno microondas, lavavajillas industrial, fre-
gadero de dos senos, una superficie de gran tamafio a modo de meseta, una plancha eléc-
trica tipo “Princess”, con campana extractora de humos y un hornillo eléctrico de dos fue-
gos. Todos estos elementos deben ser tenidos en cuenta a la hora de calcular la potencia
eléctrica necesaria, garantizandose la ausencia de caidas de tension.

Se equipara la cocina con el menaje necesario: servilletas, vasos, copas de vino y sidra,
juego de cuchillos profesional, tablas para cortar, recipientes para la recogida de basura,
bolsas de basura, etc., necesarios para la realizacién de degustaciones por parte de las
empresas. Las caracteristicas del mobiliario y menaje del office/cocina se especifican en el
apartado 3.7.2 del presente pliego.

El espacio integrado dentro de la cocina destinado a almacén, estara equipado con estan-
terias suficientes para el almacenamiento adecuado de vino y sidra y otros productos de
degustacion.

La superficie aproximada de la zona de cocina incluido el almacén sera de 40 — 50 m?,
destinando al almacén una superficie aproximada de entre 10 y 15 m?.

Se disenara la ubicacién de este espacio de manera que las empresas participantes ten-
gan acceso lo mas equidistante posible al mismo. En caso de que alguna de estas empre-
sas por su situacion quedara muy alejada de este espacio sera necesario proyectar un
almacén auxiliar en otro punto del stand.

3.1.3 Almacén auxiliar

El proyecto de disefio debera argumentar la no necesidad de inclusién de este espacio en
base a la ubicacion de la cocina y la disposicion espacial de los huecos para las empresas.
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En caso de necesidad este almacén auxiliar tendra dimensiones aproximada de 9 m? y
estara dotado de estanterias para el almacenamiento de productos, microondas, mesa de
trabajo, arcon botellero refrigerado y una columna vertical refrigerada con puerta frontal de
cristal. Las caracteristicas de estos elementos se especifican en el apartado 3.7.3 del pre-
sente pliego.

3.1.4 Area institucional

Se instalara una pequefia oficina para dar servicio a la delegacion institucional del Gobier-
no del Principado de Asturias que se desplace a la feria, con iluminacién adecuada y equi-
pada con mesa de reuniones, seis sillas y una mesa auxiliar para el teléfono asi como ac-
ceso a internet y a la que se dedicara una superficie aproximada de entre 12 y 15 m?.

3.1.5 Area de presentaciones

Para la realizacion de una presentacion de productos durante el desarrollo de la feria se ha
de disefar un espacio en el que se habilitara una mesa o atril para las intervenciones y un
minimo de 20 sillas para los asistentes. La superficie aproximada de este espacio estara
entre los 25 y 30 m?.aproximadamente.

En este espacio se instalara un equipo de sonido para la facilitar la comunicaciéon de los
intervinientes. Las caracteristicas del equipo de sonido se establecen en el apartado 3.7.1
del presente pliego.

3.1.6 Area de degustacion

Se acondicionara dentro del espacio expositivo una zona de ambiente agradable con la
iluminacién adecuada que permitira la degustacion de los productos. La zona de degusta-
cién ocupara una superficie aproximada de 40 a 50 m?.

Las paredes de este espacio estaran decoradas con las denominaciones de calidad del
Principado de Asturias, que actualmente ascienden a 12, y por la marca de garantia “Ali-
mentos del Paraiso Natural’. Ademas se ubicaran 3 pantallas LCD en las que se proyecta-
ra el video de la campafa institucional. El planteamiento de disefio grafico para las pare-
des de este espacio estara relacionado con la mitologia asturiana. Para ello se utilizara el
lema propuesto por la campafa de publicidad agroalimentaria del Principado de Asturias
utilizando el material grafico de la misma. Se pondra el acento en las sensaciones que
transmiten los productos elaborados en Asturias, el caracter de “Paraiso Natural” de nues-
tra tierra y la calidad y variedad de los productos amparados por las denominaciones de
calidad y por la marca “Alimentos del Paraiso Natural”. Con el objeto de transmitir esta idea
se creara un ambiente que combine la naturaleza del Principado y el misterio que transmite
su mitologia. La filosofia de la campafa institucional puede verse en la web
www.saboresmitologicos.es.

Ademas sera necesario dotar de vitrinas con iluminacién para la exhibicion de reproduc-
ciones de los productos amparados por las denominaciones correspondientes: Ternera
Asturiana, Queso Afuega’l pitu, Queso de Cabrales, Queso Gamonéu, Produccién Agraria
Ecoldgica, Vino de la Tierra de Cangas, Faba Asturiana, Sidra de Asturias, Chosco de Ti-
neo, Queso Casin, Escanda Asturiana y Queso de los Beyos.

La zona de degustacion estara acondicionada con el numero de mesas y sillas que el es-
pacio requiera para facilitar la degustacion de productos y que en todo caso no sera inferior
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a 3 mesas con cuatro taburetes o sillas cada una. Se dotara las mesas con servilleteros y
servilletas.

En el centro de este espacio se dispondra de un punto de escanciado de sidra dotado de
un pequeno mueble-bar para guardar las botellas.

La zona se delimitara respecto a la de transito, mediante una separacion que permita el
acceso a la misma con facilidad y la aisle del pasillo.

3.1.7 Area de informacién

Espacio para las azafatas que habra de contar como minimo con mostrador y dos sillas.
Se planteara solucion para la colocacion y almacenaje en este puesto del material de difu-
sién y promocion a distribuir: folletos, revistas...

3.2 Caracteristicas generales de los solados

En la eleccion de los materiales para el solado del stand se observara que estén especial-
mente disefiados para soportar un alto transito de personas. En especial el solado de las
zonas de cocina y almacén debera ser de material antideslizante y que permita la facil lim-
pieza por lo que no estara permitida la instalacién de moqueta ferial en estos espacios.

Se procurara que los cortes y uniones que sea preciso realizar en la instalacion del mate-
rial que recubra el solado del stand conformen el menor impacto visual posible.

Los materiales utilizados en los solados seran expresamente ignifugos, observando en
todo momento las especificaciones de seguridad que marque la normativa ferial.

No se permitira la canalizacion del cableado del suministro eléctrico por el suelo salvo que
se opte por el uso de tarima en cuyo caso ésta estara elevada una cota de + 0,10 m. del
suelo y se disefiara la rampa de entrada y salida con la inclinacion adecuada.

3.3 Caracteristicas generales de la construccion del stand

El stand cumplira toda la normativa vigente en materia de seguridad en todos los materia-
les utilizados, en las instalaciones realizadas y del personal que intervenga en el montaje,
disponiendo de los correspondientes permisos, y en especial en lo referido a la instalacion
eléctrica y la iluminacién, incluyendo la contratacion de los seguros necesarios. Se valora-
ran las terminaciones en materiales de calidad y duraderos asi como la facil modulacién,
almacenamiento y transporte.

Segun la normativa vigente, los materiales empleados en la construccién del stand tendran
que ser ignifugos.

Para la altura del stand se atendera a la normativa de la organizacién del salén que esta-
blece una altura maxima de 3 m. Los logotipos y giratorios podran alcanzar una altura
maxima de 4 m. En cualquier caso deberan contar con la aprobacién de la organizacion.
Se proyectaran los cerramientos del stand con la altura adecuada.

La tabiqueria y los elementos divisores de espacios y modulos del stand deberan reflejarse
en el proyecto que presenten las empresas concursantes.
3.4 Caracteristicas generales de iluminacion

Se pretende que la iluminacién juegue un papel importante en el disefio del stand.
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Tendran iluminacion especifica aquellos rétulos que se pretendan destacar y que distingan
los elementos diferenciadores del stand (imagen institucional, imagen de las Denominacio-
nes de Calidad, rétulos corporativos de las empresas, etc.).

3.5 Caracteristicas generales de los suministros e instalaciones de agua, eléctricas
y telefénicas

El adjudicatario contratara con la organizacion del salén el suministro de agua y realizara la
instalacion interior a los puntos necesarios.

En cuanto a la instalacion eléctrica sera obligatorio observar en el disefio del stand que el
cableado habra de ir oculto por lo que se proyectara solucion estructural que cumpla con
este requisito. Se instalaran las cajas o arquetas de conexién accesibles e integradas en el
disefio.

El adjudicatario contratara con la organizacion del salon la potencia eléctrica necesaria
para el correcto funcionamiento de los elementos a conectar, realizara el cableado e insta-
lara los mecanismos eléctricos teniendo en cuenta las necesidades de vitrinas y otros ele-
mentos de permanencia, la instalaciéon de enchufes necesarios en la cocina y dos mas,
como minimo, adicionales a los equipamientos previstos en cada uno de los médulos del
stand (almacén, area institucional, area degustacion, area presentaciones...).

El contratista dotara asi mismo de conexion a internet en el area institucional.

3.6 Caracteristicas generales de pintura, rotulacion y disefio grafico

La imprimacién y terminacién debera ser en pintura plastica mate y/o lacada en colores
acorde con la imagen corporativa del Gobierno del Principado de Asturias. La rotulacion
sera homogénea y acorde al disefio del stand. Los logotipos, textos e imagenes seran se-
leccionados por SERPA, S. A. Las pinturas seran libres de cloro y podran utilizarse acaba-
dos en melaminas.

Se realizaran, al menos, los siguientes trabajos en cuanto al disefio y rotulacion:

= Soportes graficos de gran tamafio para la zona de degustacion en las que se repre-
senten todos los productos amparados por las denominaciones de calidad en el
Principado de Asturias: Ternera Asturiana, Queso Afuega’l pitu, Queso de Cabra-
les, Queso Gamonéu, Produccion Agraria Ecoldgica, Vino de la Tierra de Cangas,
Faba Asturiana, Sidra de Asturias, Chosco de Tineo, Queso Casin, Escanda Astu-
riana, Queso de los Beyos y la marca de garantia “Alimentos del Paraiso Natural”.

= Adquisicién e impresion de las fotografias u otros elementos graficos que el disefio
exigiera.

= Elaboracién de rétulos que comprendera al menos: 6 imagenes corporativas del
Gobierno del Principado de Asturias, Consejeria de Medio Ambiente y Desarrollo
Rural y 2 rétulos en cada una de las entradas del stand con el slogan a gran tama-
Ao.

= Se realizaran, como minimo, dos impresiones por expositor con su marca corpora-
tiva, una de gran tamaiio a situar en el espacio dedicado a cada empresa y que de-
bera ser visible desde el exterior a modo de identificacion de la empresa y otra de
menor tamafio colocada en el mostrador con vistas al pasillo. Los rétulos con la
imagen corporativa de las empresas a colocar en las paredes del modulo que ocu-
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pe cada una de ellas ocuparan una superficie minima de 3 m. No obstante, se ten-
dra en cuenta cualquier modificaciéon de los valores indicados para el tamafo del
logotipo que justifique una mejor visualizacion del rétulo.

Decoracion en la cara externa de los cerramientos exteriores con la identificacion
del stand del Principado de Asturias.

3.7 Caracteristicas generales de mobiliario y equipamiento

El equipamiento y mobiliario basico del stand a suministrar objeto de este contrato es:

3.71

Equipamiento general (repasar el mobiliario)
Alquiler de, al menos, 3 mesas y 12 taburetes o sillas para la zona de degustacion.
Instalaciéon de un puesto de escanciado en la zona de degustacion.

Instalacion de vitrinas con iluminacion para la exhibicion de reproducciones de los
productos en la zona de degustacion.

Instalacion de tres pantallas LCD y DVD para la proyeccion de video institucional.

Suministro de, al menos, 4 extintores homologados, colocados a las distancias es-
tablecidas segun la normativa aplicable, con la sefalizacién correspondiente y en
perfecto estado de uso.

Suministro e instalacion de equipo de sonido para la zona de presentaciones com-
puesto por dos micréfonos, uno inalambrico y otro de pie, altavoces y mesa de me-
dios (16 salidas).

Fabricacién o alquiler de 15 mostradores para atencion al publico en los espacios
de empresas. Por razén de espacio puede ser necesario plantear mostradores de
menores dimensiones para aquellas empresas que sustituyan la vitrina expositora
por la vitrina refrigerada.

Fabricacién o alquiler de 1 mueble de cafetera.
Fabricacién o alquiler de 18 mesas y 54 sillas para los espacios de empresas.

Fabricacién o alquiler de 15 vitrinas para exhibicion de productos de dimensiones
aproximadas 1,20 x 0,40 m.

Fabricacién o alquiler de 5 vitrinas para exhibiciéon de productos de dimensiones
aproximadas 0,70 x 0,40 m.

Alquiler de 5 vitrinas de refrigeradas para las empresas participantes.

Alquiler de 2 vitrinas congeladora de cuatro caras de cristal para la exposicion de
productos congelados.

Alquiler de 20 sillas para la zona de presentaciones.
Fabricacién o alquiler de mesa para la zona de presentaciones.

Fabricacién o alquiler de mostrador o similar y dos sillas o taburetes para la zona
de informacion.
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3.7.2

3.7.3

Equipamiento de muebles y armarios del office (cocina)

Dos arcones refrigeradores para botellas de 385 litros aproximadamente de capaci-
dad minima cada uno de ellos

Frigorifico combi de 450 litros de capacidad, como minimo.

Lavavajillas industrial en acero inoxidable dotado con cesta para vasos, platos y
cubiertos con ciclo de lavado no superior a 5 minutos. Se debera proveer también
del detergente y abrillantador necesario para su funcionamiento.

Un microondas en acero inoxidable de 1800 W de potencia minima.

Una plancha eléctrica tipo “Princess” de 2.500 W minimos de potencia y dimensio-
nes aproximadas de 26x46 cm.

Hornillo eléctrico de dos fuegos.

Un juego de cuchillos profesionales de hoja en acero inoxidable con mangos de fi-
bra para los siguientes usos: cuchillos para el corte de carne (3 unidades), cuchillo
de sierra para el corte de pan (2 unidades), cuchillos de acabado romo para el unte
(3 unidades).

Un armario esterilizador de cuchillos con capacidad para al menos 10 unidades.
Dos tablas para corte de alimentos de uso alimentario (fibra o similar, no madera).

Un fregadero en acero inoxidable dotado de dos piletas y escurridor con griferia
monomando para cada una de las piletas.

Campana extractora de feria.
Estanterias a situar en el almacén integrado de la cocina.

Menaje de cocina: 60 copas de vino y 20 copas de flauta, 40 vasos de sidra, 2 cu-
bos para basuras, 1 cubo de limpieza, 2 escobas, 2 fregonas, bolsas de basura, ro-
llos de papel de cocina, bayetas, estropajos asi como lavavajillas a mano y lejia.

Servilleteros para las mesas del area de degustacion asi como servilletas de re-
puesto para los mismos.

Equipamiento de almacén auxiliar

Tal y como se establece en el apartado 3.1.3 del presente pliego, la proyeccion de este
espacio es optativo en funcion de que el office cocina cumpla con los requisitos de accesi-
bilidad lo mas equitativa posible a todas las empresas participantes en el stand. En caso
de que la solucion aportada por el contratista no se atenga a este criterio, SERPA S. A se
reserva el derecho a indicar la realizacion de la modificacién del proyecto por parte del
contratista con el fin de incluir este espacio. La dotacion, en este caso, del almacén auxiliar

sera:

Un arcon refrigerador para botellas de 385 litros aproximadamente de capacidad
minima cada uno de ellos.

Un armario refrigerador vertical de capacidad minima 370 litros con puerta exterior
acristalada.

Un microondas en acero inoxidable de 1800 W de potencia minima.
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= [Estanterias para el almacenaje de productos.

= Mesa de trabajo con superficie suficiente para colocar encima el microondas y per-
mitir el trabajo.

4 PRESENTACION DE PROPUESTAS

Se deberan presentar planos de propuesta de distribuciéon de espacio del stand en su
conjunto asi como planos de distribucion de las siguientes zonas: stand de empresa, area
de cocina, area de degustacién, area institucional y area de informacién. Se aportaran
cuantos esquemas, dibujos, montajes fotograficos y memorias descriptivas se considere
oportuno y necesario para una buena comprension e interpretacioén de la idea propuesta.

Se aportara, atendiendo al numero de elementos necesarios a instalar especificados en
este pliego, estudio del consumo eléctrico y propuesta de contratacion de suministro
con la organizadora del salon de manera que se garantice en todo momento la potencia
contratada suficiente para evitar caidas de tension por exceso de consumo atribuibles a
defectos en la dimensién de la potencia a contratar en funcidon del consumo previsto. Asi
mismo se presentara plano con la distribucion eléctrica con expresion de la ubicacion de
enchufes y arquetas de conexion.

Se presentara plano con las tomas de agua y desaglies necesarias para los elementos de
la cocina: fregadero, lavavajillas.

Se aportara cronograma de ejecucién del trabajo previsto, medios humanos y recursos
destinados a la realizacién del trabajo objeto de este contrato.

Se aportara desglose de materiales de todos y cada uno de los elementos a suministrar
indicados en este pliego indicando expresamente su numero y sus caracteristicas técni-
cas (potencia, dimensiones, etc.).

5 LUGAR DE PRESENTACION

Las propuestas se presentaran dentro del plazo establecido en el Pliego de Clausulas Ad-
ministrativas Particulares que rige el presente concurso, en las oficinas de SERPA, S. A
sitas en la avenida de Castilla, n°® 39 — bajo de Gijon (33203).

6 CRITERIOS DE SELECCION

La adjudicacion recaera en el licitador que, en su conjunto, haga la proposicion mas venta-
josa, teniendo en cuenta los criterios establecidos en el parrafo siguiente y sin perjuicio del
derecho a declarar desierta la adjudicacién en caso de valorar que ninguna de sus ofertas
reune las condiciones requeridas.
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7 CRITERIOS DE BAREMACION

De cada una de las ofertas aceptadas, se analizaran la documentacion técnica y su pro-
puesta econdmica y, sobre un maximo de 100 puntos, se puntuara de acuerdo al siguiente
baremo:

= Proyecto tECNICO: ... 50 puntos

Presentacion grafica de la propuesta final adaptada a las prescripciones descritas en
este pliego especificando materiales, acabados e instalaciones, en especial las refe-
rentes a accesibilidad y seguridad.

0 =1 = I =Too) g To) o 4 Tr= LA 25 puntos

Siendo proporcional el reparto de puntuacion entre la oferta mas alta y la mas baja,
sin que pueda superar en ningun caso el presupuesto de licitacion. La oferta que co-
incida con el precio de licitacion tendra una puntuacion de 0 puntos El licitador que
oferte el mejor precio obtendra 25 puntos, estableciéndose la adjudicacién de puntos
para el resto de los licitadores de forma inversamente proporcional al precio ofertado,
segun la siguiente férmula:

Puntos asignados = mejor precio ofertado x 25 / precio ofertado
- Mejoras al proyecto y material reutilizable ... 20 puntos

Mejoras al proyecto y relacion valorada de elementos del stand con descripcion
de sus caracteristicas técnicas que pueden ser reutilizables en préximas ediciones
y que el contratista ofrezca en propiedad a SERPA, S. A.

- Cronograma del proceso constructivo, plazos y metodologia de trabajo................. 5 puntos

8 CONDICIONES Y PLAZOS DE EJECUCION

La empresa contratante, SERPA, S. A., tendra la prerrogativa de dirigir los trabajos, inter-
pretar lo convenido, de modificar o suspender la ejecucién por causa de utilidad publica,
todo ello dentro de los limites y con sujecion a los requisitos legales, y sin perjuicio de las
indemnizaciones por dafios y perjuicios a que hubiese lugar. La direccion del proyecto y
supervision de los trabajos, en su conjunto, correspondera a SERPA, S. A., debiendo nom-
brar la empresa adjudicataria un técnico responsable de la ejecucion de los trabajos.

El contratista sera el responsable de la calidad técnica del servicio que realice, asi como
de las consecuencias que se deduzcan para la Administracién, o para terceros, de las omi-
siones, errores, métodos inadecuados o conclusiones incorrectas en la ejecucién del con-
trato. Seran obligacion del contratista indemnizar todos los danos y perjuicios que se cau-
sen a terceros como consecuencia de las operaciones que requiera la ejecucion del con-
trato.

Sera de obligado cumplimiento para el contratista de la instalaciéon y/o suministro de todos
y cada uno de los elementos establecidos en el presente pliego. En caso de incumplimien-
to por parte del contratista del suministro o ejecucion de los materiales descritos en este
pliego, SERPA, S. A podra penalizar econdmicamente al mismo deduciendo del importe de
adjudicacion aquellos bienes o servicios no prestados realmente por el contratista.
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El plazo de ejecucion comprendera desde las 9.00 horas del martes 8 de abril de 2008,
fecha de apertura del salén para el montaje de stands, hasta las 24.00 horas del sabado
dia 12 de abril de 2008, momento en que deberan quedar ultimados los trabajos de monta-
je y quedar totalmente rematado y preparado el stand para su uso.

A partir de ese momento la empresa adjudicataria sera responsable de la reparacion o
reposicion de cualquier elemento que forme parte del stand, asi como de la conservacién y
mantenimiento del mismo.

La empresa adjudicataria sera responsable de la recepcion de materiales que formen parte
del stand, de manera que se garantice su disponibilidad en el momento de realizar las la-
bores de decoracién del mismo por parte de las empresas participantes.

El desmontaje se realizara a partir del momento de la clausura del salén y estara termina-
do antes de las 20 horas del sabado 19 de abril de 2008, ultimo dia establecido por la or-
ganizacion del salon para la realizacién del desmontaje y retirada de materiales de los
stands. En caso de que el contratista no finalice el desmontaje en los plazos establecidos
por la organizacion del salén debera responsabilizarse del pago del canon de alquiler que
imponga como recargo la empresa organizadora.

9 PRESUPUESTO MAXIMO DE LICITACION

Se establece el presupuesto maximo de licitacion en 170.000 € (CIENTO SETENTA MIL
EUROS), incluidos todos los costes, IVA y demas impuestos.

NO MAS CLAUSULAS

En Gijon, a 30 de enero de 2008

Fdo. Francisco Villaverde Suéarez
Director - gerente de SERPA S. A.
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